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Vitame Vas
na Rybarské basté
v Davidové mlyné

Jidelni a napojovy
listek

Provozovatel:
Jan Raska

Ant. Sovy 30
747 05 OPAVA
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JIDELNI LISTEK

Polévky

Salaty

Rybi vyvar 29,- K¢
Cesnecka 29,- K¢
Sopsky salat 39,- K¢
(paprika, okurka, rajce, balkansky syr)

Recky salat 39,- K¢

(paprika, okurka, rajce, olivy, olivovy olej, oregano, syr)

Bezmasé pokrmy

Smazeny syr se Sunkou 85,- K¢
Smazené tvarazky 79,- K¢
Smazeny camembert (hermelin) 79,- K&

Masové speciality

Veptovy steak se Zampiony a syrem, zeleninova obloha 138,- K¢

Kufeci “Kung- pao®, zeleninova obloha 119,- K¢
Kufreci fizek, zeleninova obloha 119,- K¢
Kufeci steak ptirodni, zeleninova obloha 119,- K¢
Bramborovy placek s kufecim masem a syrem, obloha 138,- K¢
Grilovana panenka s grilovanou cibuli, obloha 148,- K¢
Kufteci nudlicky se smetanovou omackou, obloha 119,- K¢

Dovolujeme si vas upozornit,
Ze pokrmy v nasem jidelnim listku jsou na objednavku
a jejich priprava trva priblizné 35 - 50 minut.
Dékujeme za pochopeni.

Gramaze tepelné upravenych pokrmi jsou uvedeny v syrovém stavu.
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rybnika jsou nejcerstvéjsi, jelikoz kazdé rano jesté plavou ve vodé€ a jsou do
restaurace dodavany béhem dne postupné dle potieby.
Pstruh je tfizen ru¢né, proto mize dojit k miniméalnim rozdiliim ve velikosti.

Viéha pstruha se pohybuje v rozmezi 270 — 300 g v syrovém stavu.
Dékujeme za pochopeni a pfejeme vam silny gurmansky zazitek.

POKRMY ZE PSTRUHA

1 ks

1 ks

1 ks

1 ks

1 ks

1ks

1 ks

1 ks

1 ks

Pstruh po mlynarsku
(pstruh, kofeni, maslo, citron, obloha)

Zapékany pstruh se slaninou a syrem
(pstruh, kofeni, slanina, syr, citron, obloha)

Pikantni pstruh
(pstruh, pikantni kofeni, citron, obloha)

Pstruh na olivovém oleji
(pstruh, bylinky, olivovy olej, citron, obloha)

Pikantni pstruh s koprovomedovou omac¢kou
(pstruh, medové koteni, kopr, citron, obloha)

Pstruh na masle
(pstruh,kmin,maslo, citron, obloha)

Pstruh sypany mandlemi
(pstruh, pepft, siil, mandle, citron, obloha)

Pstruh s bylinkovym maslem
(pstruh, sil, citron, bylinkové maslo, obloha)

Pstruh s cesnekovym maslem
(pstruh, siil, citron, cesnekové maslo, obloha)

119,- K¢

119,- K¢

119,- K¢

119,- K¢

119,- K¢

119,- K¢

119,- K&

119,- K¢

119,- K¢
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POKRMY ZE SLADKOVODNICH RYB

200 g

200 ¢

200 g

200 g

200 g

200g

200¢g

200 g

200 ¢

Smazeny kapr

Kruzbersky kapr

(kapr, kofeni, maslo, citron, obloha)

Grilovany kapr

(kapr, kofeni, citron, obloha)

Candat pana Davida
(candat, smetana, kofeni, maslo, citron, obloha)

Candat ve vinném tésticku
(candat, tésticko, bilé vino, citron, obloha)

Grilovany candat
(candat, koteni, citron, obloha)

Pecena stika
(Stika, koreni, maslo, citron, obloha)

Sumec na bylinkach
(sumec, kopr, bazalka, maslo, citron, obloha)

Zapékany losos
(losos, koteni, maslo, citron, obloha)

105,- K¢

105,- K¢

105,- K¢

156,- K¢&

156,- K¢

156,- K¢

148,- K¢

148,- K¢

130,- K¢
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400 g

1 ks

200 g

NASE SPECIALITY

Grilovany rybi talif pro 2 osoby 295,- K¢
(pstruh, candat a kapr na grilu, koteni, citron, obloha)

Grilovany masovy talif pro 2 osoby 295,- K¢
(hovézi, veptfove a kufeci maso na grilu, kofeni, obloha)

Pikantni pstruh s koprovomedovou omackou 119,- K¢
(pstruh, medové koteni, kopr, citron, obloha)

Grilovany losos s citronovou omackou 130,- K¢
(losos, siil, citronova omacka, obloha)



UZENE RYBY

1 ks Domaci uzeny pstruh 119,- K¢
(pstruh, okurek, chléb)

200 ¢ Domaci uzeny tolstolobik 109,- K¢
(tolstolobik, okurek, chléb)



200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
1 ks

200 g

200 g

PRILOHY

Hranolky

Americké brambory

Krokety

Varené brambory

Bramborové placicky prilohové
Cerstvy chléb

Anglicka zelenina
(kukuftice, karotka, hrasek, brokolice, kvétak, maslo)

Zelenina na slaniné
(kukuftice, karotka, hraSek, brokolice, kvétak, slanina)

Tatarska omacka

Kecup 10 K¢

200 g

0,251

HofrCice

Dabelska omacka

Néco ,,na zub*

Smazena zmrzlina v mandlové krusté
Ledova kava

(ké&va Illy, mléko, zmrzlina, Slehacka)

26 K¢
26 K¢
26 K¢
26 K¢
28 K¢
3 K¢

35 K¢

39 K¢

10 K¢

10 K¢
10 K¢

45 K¢
49 K¢
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0,11
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0,51
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NAPOJOVY LISTEK

Aperitiv

Sekt

Pivo

Cinzano bianco

Demi sec

Radegast 10°
Radegast 10°
Pilsner Urquell 12°
Pilsner Urquell 12°
Gambrinus 11°
Gambrinus 11°
Radegast Birell

Nealkoholické napoje

Cepovana Kofola

Jupi dZusy dle nabidky

Coca Cola

Chito tonic

Top Topic

Sentino Orange

Rajec (perlivy, jemné perlivy, neperlivy)

Coca Cola
Fanta
Sprite
Nestea
Bonaqua

Red Bull

20 K¢

189 K¢

20 K¢
13 K¢
31 K¢
19 K¢
24 K¢
15 K¢
21 K¢

5K¢
22 K¢
24 K¢
22 K¢
22 K¢
22 K¢
15 K¢

28 K¢
28 K¢
28 K¢
30 K¢
20 K¢

49 K¢
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0.04 1
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0,04 1
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. Destilaty

Finska vodka
Stalinovy slzy

Plum vodka
Magister
Becherovka

Fernet

Fernet citrus

Stard myslivecka
Puschkin (Cerveny, zlaty)
Broskvova vodka
Rum tuzemak
Peprmintovy likér
Griotka

Vajecny likér
Slivovice Jelinek
Jagermeister
Beefeater Gin
Tequila

Jack Daniels
Bacardi

Tullamore drew
Ballantines

Jameson

Grant’s

Metaxa ###%*
Metaxa skskskskskosksk
Hennessy v. s. o.
Johnie Walker green label
Jack Daniels 15 let
Glenfiddich

Four roses single bar
Tullamore drew 12 let

Destilaty

40 K¢
20 K¢
23 K¢
25 K¢
25 K¢
23 K¢
23 K¢
23 K¢
23 K¢
23 K¢
20 K¢
20 K¢
20 K¢
20 K¢
35 K¢
39 K¢
39 K¢
45 K¢
45 K¢
45 K¢
45 K¢
45 K¢
45 K¢
45 K¢
45 K¢
69 K¢
80 K¢
89 K¢
89 K¢
89 K¢
89 K¢
89 K¢
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Vino
0,21 Bilé vino - Miiller Thurgau
0,21 Cervené vino - Frankovka
0,71 Rulandské Sedé 2006 pozdni shér
0,71 Miiller Thurgau 2006 pozdni sbér
0,71 Zweigeltrebe 2006 pozdni sbér
0,71 Frankovka rosé 2006

Teplé napoje

Espresso Lavazza

Nescafé

Zrnkova kava

Alzirska kava

Videniské kava

Horka cokolada

Horka viSeni

Horkeé jablko

Caj (ovocny, éerny, zeleny)
Svarak

Smetanka do kavy

36 K¢
36 K¢

190 K¢
180 K¢
190 K¢
170 K¢

21 K¢
19 K¢
15 K¢
32 K¢
26 K¢
26 K¢
26 K¢
26 K¢
15 K¢
40 K¢
3 K¢






